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Le prix « Coup de coeur du public »
pour trois jeunes du centre Saint-Joseph

Des adolescents du centre
éducatif et professionnel
ont participé au concours

« Les parcours du goiit »,
une manifestation nationa-
le organisée par la Protec-
tion judiciaire de la jeunes-
se. Leur stand, qui
promouvait les produits de
la région, a été récompensé
par les votes des visiteurs.

haque année, les Par-
cours du goat réunissent
une trentaine d’équipes ve-
nues de toute la France, com-
posées de jeunes et de profes-
sionnels de la Protection
judiciaire de la jeunesse (PJJ).
Le temps d'un week-end a la
Ferme du Manet, a Montigny-
le-Bretonneux dans les Yveli-
nes, les participants présen-
tent une recette autour d'un
théme imposé, avec un objec-
tif : remporter le concours de
cuisine sur podium.
Parallelement, chaque équi-
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Le fait d’avoir
gagné un titre
renforce leur
estime de soi.
Cestun des
objectifs travaillés
au CEP afin qu’ils
puissent prendre
confiance en eux. ”

Aniss Maghmouli
chef de service duy CEP
de Frasne-le-Chateau

pe expose et fait déguster au
public les spécialités régiona-
les. C’est dans ce cadre que
trois jeunes du CEP (centre
éducatif et professionnel)
Saint-Joseph de Frasne-le-
Chateau, associé pour I'évé-
nement a celui de La Douce a
Bavilliers (Territoire de Bel-
fort), se sont illustrés le week-
end des 15 et 16 octobre.

Sur la base du volontariat
Charley, 16 ans, Loic et Bap-
tiste, 15 ans tous les deux, ont
pris part a I'aventure, sur la
base du volontariat. « Il fal-
lait monter et décorer un
stand pour assurer la promo-
tion de la Franche-Comté au
niveau gastronomique et tou-
ristique. L'ensemble du pla-
teau technique pédagogique
du CEP a été sollicité pour ce
projet », insiste Sandrine Pa-
risot, éducatrice technique
aux manettes du restaurant
pédagogique de Frasne-le-
Chateau avec Isabelle Martet,
qui cite Maxime Pommier,
éducateur sportif, Philippe
Destaing, éducateur en chan-
tier de I'école batiment, et
Marie Chevillot, éducatrice
espaces verts : « Depuis sep-
tembre, il y a eu une grosse
préparation. Mais que du fait
main et fait maison! Nous
avons récupéré nombre de
documents aupres des offices
de tourisme et des départe-
ments, dont des fiches recet-
tes qui ont eu beaucoup de
succes ». Tout un programme
dans lequel chacun s’est in-
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vesti en tenant compte du ca-
hier des charges imposé par
'organisateur, le ministere de
la Justice.

Plateaux de dégustation

Sur place, les trois adoles-
cents ont mis la main a la
pate, déambulant dans les al-
Iées, ambassadeurs de leur ré-
gion, avec des plateaux de dé-
gustation et des flyers.
Macarons de Pontarlier, bur-

gers a la saucisse de Montbé-
liard comté, cancoillotte au
savagnin, cake a la pistache et
aux griottines de Fougerol-
les... ont touché les palais. A
tel point qu'ils ont décroché,
avec beaucoup d’émotion, le
prix « Coup de cceur du pu-
blic » (un millier de visiteurs
sur les deux jours).

« Le fait d'avoir gagné un
titre renforce leur estime de
soi. C’est un des objectifs tra-

vaillés au CEP afin qu'’ils puis-
sent prendre confiance en
eux », commente Aniss
Maghmouli, chef de service
du CEP de Frasne-le-Cha-
teau dirigé par Fabienne Pe-
trykowski, qui fait partie de
I'AHS-FC (Association d’hy-
giene sociale de Franche-
Comté) : «Ils peuvent étre
fiers d’eux et nous sommes
fiers d’'eux ! »

S.M.



